
OUVERT TOUS LES JOURS A PARTIR DE 20H00
OPEN EVERY DAY FROM 8PM

LE RESTAURANT

RESERVATIONS
04 97 06 18 53



Terrine de Foie gras de canard “fait maison” 
Chutney de mangue, bouquet de mesclun

Homemade Foie gras t errine, mango chutney and mesclun salad

Saumon fumé de Norvège
Tartare d’avocat à la coriandre

Norwegian smoked salmon with avocado tartare 
coriander flavoured

Velouté de carotte au lait de coco et aux épices
Carrots creamy soup with coconuts milk

Oeuf BIO Miroir en piperade
Organic egg in piperade

 Inclus dans le menu Les Princes | Prix nets, service compris
Produits allergènes : consultez l'information disponible à l'accueil et au restaurant 

NOS ENTRÉES

16 €

22 €

26 €

19 €

16 €

Salade Cannoise
radis, mesclun, laitue, tomate, poivron rouge, cébettes, anchois et oeuf

Cannes salade
radish, mesclun, lettuce, tomatoes, pepperoni, spring onion, anchovy and egg

26 €Poke bowl
saumon gravlax, riz, avocat, concombre, radis, edamame, mangue

Poke bowl
gravlax salmon, rice, avocado, cucumber, radish, green soybean, mango

20 €Rosace d’avocat, méli-mélo de légumes au quinoa
Scampi sauce cocktail

Avocado, mixed vegetables with quinoa
Scampi sauce cocktail



 Inclus dans le menu Les Princes | Prix nets, service compris
Produits allergènes : consultez l'information disponible à l'accueil et au restaurant 

Poêlée de scampis à l’ail et persil 
Carpaccio de courgettes, riz parfumé à la graine de moutarde

Pan-fried scampi with garlic and parsley, 
zucchini carpaccio and flavoured rice

NOS PÂTES
avec ou sans gluten

NOS POISSONS

Linguine aux scampis, 
Tomates cocktail confites

Linguini with scampi, cherry tomatoes, garlic and basil

Spaghetti au chèvre et pesto de roquette
Spaghetti with goat cheese and arugula pesto

Penne rigatoni gratinée à l’italienne
Gratinated penne rigatoni Italian style

23 €

20 €

20 €

Daurade rôtie, léger parfum tomate et citron
Aubergine farcie

Flavoured roasted seabream with tomato and citrus
Stuffed eggplant

24 €

35 €Loup grillé au thym
Assortiment de légumes de saison

Grilled seabass with thymus
Mixed seasonal vegetables

35 €



 Inclus dans le menu Les Princes | Prix nets, service compris
Produits allergènes : consultez l'information disponible à l'accueil et au restaurant 

NOS VIANDES

Cœur de filet de bœuf au poivre
Ecrasée de pommes de terre et tombée de pousses d’épinard

Beef fillet with black pepper
Mashed potatoes and spinach

38 €

Médaillon de filet de veau poêlé, jus cour à la marjolaine
Gnocchis à la crème de parmesan

Pan fried veal fillet, marjolaine sauce
Gnocchis with parmesan cheese cream

30 €

Tajine de gigot d’agneau aux citrons confits
Semoule et légumes

Lamb tajine with lemon confit, semolina and vegetables

28 €

Magret de canard caramélisé aux épices
Palets de navet à l’orange et gingembre

Spicy caramelized duck fillet
orange et ginger flavoured turnip

28 € 



 Inclus dans le menu Les Princes | Prix nets, service compris
Produits allergènes : consultez l'information disponible à l'accueil et au restaurant 

Duo de fromage
Cheese duo

Crème brûlée à la vanille
Vanilla crème brûlée

Panna cotta aux fruits rouges  
Panna cotta with red fruits

Baba au Rhum, crème fouettée
 Yeast-risen cake, hot rum syrup and whipped cream

Entremet aux 3 chocolats
3 chocolates cake

Nougat glacé
Iced nougat

Cheesecake au coulis de fruits rouge
Cheesecake red fruits sauce

Tiramisu
Tiramisu

Sélection de sorbets et glaces
Selection of sorbets and ice creams

NOS DESSERTS

9 €

10 €

9 €

9 €

10 €

10 €

10 €

10 €

9 €



casino-les-princes.com


